UN NUEVO COLORANTE DE LAS GRASAS

por
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Desde hace mucho tiempo vienen empleindose dis-
tintos colorantes selectivos o electivos para el teiiido de
las grasas, actuando unos por impregnaciéon como el dci-
do dsmico, otros sin ella, como el Sudan III en solucién
alcohdlica, el rojo escarlata.

Son todos ellos en general excelentes colorantes, pero
unos, como el dcido ésmico, roban la apetencia colorante
de las muchas substancias intersticiales o inclusiones ce-
lulares; otros son excesivamente caros, sobre todo para
ser aplicados como colorantes en masa (en la conserva-
cion de piezas anatomopatologicas).

De ahi que buscando un colorante selectivo y a la
par econémico, hube de fijarme en la aplicacién que
del pimentén realizan en los pueblos andaluces para
colorear mantecas y en otros para la coloracién de
embutidos (sobreasada mallorquina, chorizos extreme-
fios, etc.).

La coloracién que realiza el pimentén a las grasas
es selectiva y se ve en los compuestos culinarios que
unicamente las grasas flotan coloreadas en rojo, en tanto
los demds componentes permanecen incoloros.

Asi, pues, empecé a realizar mis investigaciones ob-
teniendo un buen pimentén — cosa dificil, pues se trata
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de una de las substancias condimenticias que mds se
sofistica y adultera —y luego, por sucesivas diluciones
alcohdlicas y etero-alcohélicas de su substancia colo-
rante, ésta se puede obtener en forma de polvo por de-
secacién, ya en el vacio o en estufa seca, obteniéndose
un precipitado soluble desde alcohol de 70° hasta ab-
soluto.

El mejor resultado lo obtuve por maceracién de
pimientos rojos triturados, pero es muy lento, utili-
zando generalmente el macerado alcohdlico con alcohol
de 9o°, de pimentén a saturacién; el liquido resultante
es de un intenso color rojo y de olor acre «sui génerisy;
estd en disposicién de utilizarse como reactivo histol6-
gico. Para ello se sumergen las piezas patolégicas de
10 a 12 dias sin necesidad de renovar la solucién y
con la tnica condicién de que el reactivo cubra total-
mente a la pieza, luego se lavard y montard en la for-
mula mia que modifica el método de Kaiserling, obte-
niéndose preciosos preparados, como pueden observarse
en mi coleccion de piezas teflidas globalmente en el
Museo de Anatomia Patolégica, piezas que llevan afios
de montadas sin haber perdido el menor cardcter, ni ha-
berse disuelto el intenso color rojo que caracteriza a
la grasa.

Para cortes histolégicos el «modus faciendi» es sen-
cillisimo : los cortes se abandonan durante 20 a 30 mi-
nutos en un pocillo con solucién alcohdlica de piment6n
y luego se lavan en agua destilada, se deshidratan pa-
sandolos ligeramente por los alcoholes y ya no precisa
mas que el montaje en glicerina o en celdillas cerradas
al lacre, o al betin, o a la goma.

He podido comprobar que se colorean las tres gra-
sas triolefna, tripalmitina y triestearina, asi como la
mielina de las fibras nerviosas, las grasas y lipoides de



[Lamina I

Tejido adiposo subcutaneo
(Tincion por el método del autor)



[Lamina II

Pieza anatomica con la grasa tenida por el mismo procedimiento.
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inclusién celulares (células del rifion muscular degenera-
das y células del cartilago viejo).

Prosigo investigaciones de indole quimica para el
completo estudio de este colorante, al que mis compa-
fieros de laboratorio, haciéndome un inmerecido honor
a mi apellido, lo bautizaron con el nombre de «Cagi-
galinan.

Laboratorio de Hictologia. Facultad de Medicina.



